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Rubrica: ....... ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAROLINA 
DIVISÃO DE COMPRAS 

Praça Alípio Carvalho, n° 50, Centro. 
CEP: 65.980-000 - Carolina/MA 

OFÍCIO N° 179/2017-DC/SEMAFIPU 

Carolina/MA, 11 de dezembro de 2017. 

A Sua Senhoria o Senhor 
LUCIANO RODRIGUES SEIDEL 
Sócio-Proprietário da DISTRIBUIDORA J. D. C. LTDA 
Avenida Industrial, n° 03, Bairro Santa Rita. 
CEP: 65.919-230 - Imperatriz/MA 

Assunto: Proposta de Preços 

Senhor Sócio-Proprietário, 

Solicitamos a Vossa Senhoria uma Proposta de Preços, cujo objeto é a aquisição 
de Gêneros Alimentícios para Merenda Escolar, conforme Planilha Orçamentária, em 
anexo. 

Atenciosamente, 

MIRNA GOMES 
Chefe da Divisão de Compras 
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Gmail 

Ofício n° 179/2017-DC/SEMAFIPU 

Pesquisa Carolina <pesquisapmc@gmail.com> 

Folha:  2  

Pmesso:.. r. 4:r ... 
&brig. 

11 de dezem 94:C2017 17:56 

14,1666,1.11.$41e 

Solicitamos a Vossa Senhoria uma Proposta de Preços, cujo objeto é a 
aquisição de Gêneros Alimentícios para Merenda Escolar, conforme Ofício 
n° 179/2017-DC/SEMAFIPU. 

Ofício n° 179-2017-DC-SEMAFIPU.PDF 
211K 
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ESTADO DO MARANHÃO 
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAROLINA 

DIVISÃO DE COMPRAS 
Praça Alípio Carvalho, n° 50, Centro. 

CEP: 65.980-000 - Carolina/MA 

OFÍCIO N° 180/2017-DC/SEMAFIPU 

Carolina/MA, 11 de dezembro de 2017. 

A Sua Senhoria o Senhor 
RONNYVALME MILHOMEM DA SILVA 
Proprietário da R. M. DA SILVA EIRELI 
Rua Alagoas, n° 1825, Bairro Santa Rita. 
CEP: 65.919-230 - Imperatriz/MA 

Assunto: Proposta de Preços 

Senhor Proprietário, 

Solicitamos a Vossa Senhoria uma Proposta de Preços, cujo objeto é a aquisição 
de Gêneros Alimentícios para Merenda Escolar, conforme Planilha Orçamentária, em 
anexo. 

Atenciosamente, 

MIRNA GOMES 
Chefe da Divisão de Compras 
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ESTADO DO MARANHÃO 
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAROLINA 

DIVISÃO DE COMPRAS 
Praça Alípio Carvalho, n° 50, Centro. 

CEP: 65.980-000 - Carolina/MA 

OFÍCIO N° 181/2017-DC/SEMAFIPU 

Carolina/MA, 11 de dezembro de 2017. 

A Sua Senhoria o Senhor 
WELLINGTON DE SOUSA SILVA 
Proprietário da T. T. T. DISTRIBUIDORA EIRELI 
Rua São Paulo, n° 88-A, Bairro Maranhão Novo. 
CEP: 65.919-230 - Imperatriz/MA 

Assunto: Proposta de Preços 

Senhor Proprietário, 

Solicitamos a Vossa Senhoria uma Proposta de Preços, cujo objeto é a aquisição 
de Gêneros Alimentícios para Merenda Escolar, conforme Planilha Orçamentária, em 
anexo. 

Atenciosamente, 

Ce  
MITZNA GOMES 

Chefe da Divisão de Compras 
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Pesquisa Carolina <pesquisap 	gmail.com> 

Folha: 
1.-Yocesso:. 
Rubricx... 

Gmail 

Ofício n° 181 12017-DC/SEMAFIPU 

Pesquisa Carolina <pesquisapmc@gmail.com> 	 11 de de 	bro de 2017 17:59 
Para: "T. T. T. DISTRIBUIDORA EIRELI" <connprasttt@hotmail.com> 

Solicitamos a Vossa Senhoria uma Proposta de Preços, cujo objeto é a 
aquisição de Gêneros Alimentícios para Merenda Escolar, conforme Ofício 
n° 1811/2017-DC/SEMAFIPU. 

Ofício n° 181-2017-DC-SEMAFIPU.PDF 
214K 



Av. Industrial, no 03 - Bairro Santa Rita 
imperatriz 	= 	Maranhão 

DISTRIBUIDORA J D C LTDA 
CNPJ: 17.341.646/0001-35 
INSC. ESTADUAL 12.399.126-9 

À 

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAROLINA - MA 

DISTRIBUIDORA J D C LTDA 
CNPJ: 17.341.646/0001-35 INSC. EST: 123991269 
Endereço: Av: Industrial N2  03 
Bairro: Santa Rita Cidade: Imperatriz - MA 
Cep: 65.919-230 
FONE: (99) 3523-2485 
E- MAIL: distribuidorajdc@hotmaiLeom  

cnE7577.75TRI7Xe-rITE GENEROS Abai 	FARA A MERENDA ESCOLAR 

Item Descrição Unidade Quant. Valor 
Unitário Valor Total 

01 

Achocolatado: Produto de preparo instantâneo, feito a;;base de cacau em 
pó, 	enriquecido 	com, 	no 	mínimo, 	8 vitaminas. 	SenifiTliiten 	e 	lactoSe. 

	

..„ 	. 
Ingredientes; Cacau em pó alcalino lecítinado, açúcar, n4rais, vitaminas, 
lecitina de soja. Não contém glúten. Pacote 1kg. Prcto com data de ......... 
validade mínima de 6 meses. 

Pacote 2.000 R$ 10,46 R$ 	20.920,00 

02 

Açúcar cristal: características técnicas: produto processádo da cana-de-
açúcar com moagem refinada. Não deve apresentar sniidade, umidade, 
bolor, peso insatisfatório, Embalagem: cm polietiieno leitoso ., ou 
transparente, atómico, deve estar intacta, em pacotes de: 1.

a 
 kg. Prazo de 

 

validade mínimo 12 meses a contar a partir da data de entreg, ,- 

Pacote 	• 5.300 R$ 	2,70 R$ 	14.310,00 

03 

Adoçante 	dietético 	líquido: 	100% 	só 	stevia. 	Ingredientes: 	agua, 
Edulcorantes Naturais glicosídeos de Steviol, conservantes; berizoato• de  

sódio e sorbato de potássio, acidulante: ácido cítrico. Sem aspartame, sem 
ciclamato, sem sacarina, sem acesulfame-k. Unidades de 80m1. Prazo de 
validade mínimo 6 meses a contar a partir da data de entrega. 

Unidade 400 R$ 	2,37 R$ 	948,00 



DISTRIBUIDORA .1 D C LTDA 
CNPJ: 17.341.646/0001-35 
1NSC. ESTADUAL 12.399.126-9 

D RIBUIDORAJ,  

Item Descrição Unidade Quant Valor 
Unitário Valor Total 

04 
- 

Arroz: branco, classe: longo, fino, tipo1. O produto não deve apresentar 
grãos disformes e percentual de impureza acima de 5% (grãos queimados, 
pedras, cascas e carunchos), sem pontos pretos devido ao rebrote. 
Embalagens: deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 5kg, em 
embalagens de polietileno transparente atóxica, hermeticamente selado.  
Prazo de validade: Mínimo de seis meses. 

Pacote 3.000 R$ 16,03 - R$ 48.090,00 

05 

Aveia em flocos finos: isenta de mofo, livre de parasitas e Substâncias 
nocivas, acondicionada em embalagens de 200g, atóxica, resistente e 
hermeticamente vedada, Prazo de validade 6 meses a contar a partir da data 
de entrega. 

. 

Pacote 2.000 R$ 3,44 R$ 6.880,00 

06 

Biscoito tipo rosquinha sabor leite, em pacotes de 800g. Obtido péla 
mistura de farinha (s), amido (s) e ou fécula (s) com outros ingrecJAteS, 
submetidos a processos de amassamento e cocção, fernientadliá m. i:ad•:::..0 
biscoito deverá ser fabricado o partir de matérias orimas.'s e !:mpas, 
isenta de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estadoOde.conservaçãO; 
com data de fabricação, validac:c 6 mest; o contar da data de entrega :e 
informações nutricionais. .. 

‘ 	. 

, Pacote 
. 	...' 

ot 

5,000 R$ 10,03 R$ 
'' 

50,150,00 

67 

Biscoito o tipo Rosquinha de coco: farinha detrigo çmnyecida 'com ferre 
e ácido fálico, amido de milho, coco, açúcar, margarin4 ovos, fermentó 
químico. Embalagens devem estar intactas em paç 	. de polietileno 
transparente 	com peso de 800 g,  hermeticamen 	lado. • Prazo de 
Validade: Mínimo de 6 meses. 

- Pacote 5,000 R$ 10,03 R$ 50,150,00 

.,.. 

08 

.„,.. 
Biscoito salgado: Tipo cream oracker, água e sal, obtido',pela mistura de 
farinha (s), amido (s) e ou fécula (s) com ()litros Ingredientes, submetidos a 
processos de amassamento e cocção, fermentados ou nã6.;9 biscoito deverá 
ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas,lsnta de matérias 
terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservaçói Embalagens de 
400g, com data de fabricação, validade mínimo de 6 meses e informações 
nutricionais. 

Pacote.- .. 10.000 R$ 

. 

3,91 R$ 39.100,00 

09 

Biscoito salgado integral: deverá ser fabricado a partir dó matérias primas 
sã e limpas, não devem estar mal assados ou com caracteres organolép ticos 
anormais. Ingredientes: farínho de trigo enriquecida com ferro e ácido 
fálico, gordura vegetal, fibra de trigo, açúcar, ,.!xtrato de malte, tal, glicose, 
soro de leite, fermentos químicos: bicabornato de amorno, bicabornato de 
sódio e fosfato mono cálcico, estabilizante lecitina de soja. Embalagem: 
contendo 400g. Prazo de validade mínimo 6 meses a contar a partir da data 
de entrega. 

Pacote 2.000 R$ 5,19 R$ 

. 

10.380,00 

Av. Industrial, n° 03 Bairro Santa Rita 
Imperatriz 	- 	Maranhão 	 distribuidorajdc@hotmail.com  



DISTRIBUIDORA .1 D C LTDA 
CNPJ: 17.341.646/0001-35 
INSC. ESTADUAL 12.399.126-9 

DISTRIBUIDORA JDC LTDA 

Item Descrição Unidade Quant. Valor 
Unitário 	  Valor Total 

10 

Canela em pó - Acondicionada em embalagem de polietileno atóxico 
transparente, aproximadamente 30g, com identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, peso, fornecedor, data de fabricação e validade. 
Isento de sujidades, parasitas, larvas e material estranho. Validade mínima 
de 06 (seis) meses a contar da data de entrega.  

Pacote 1.000 R$ 	4,63 R$ 	4.630,00 

11 
. 	. 

Colorau: colorífico com farinha de milho e urucum - embalagem de 100g, 
com data de fabricação e validade de até 6 meses.- Pacote 7.000,00 R$ 	0,54 R$ 	3.780,00 

12 

Coco 	ralado: 	produto 	alimentício 	desidratado 	contendo 	entre 	os 
ingredientes: polpa de coco desidratada e parcialmente desengordurara. 
Deve apresentar cor, cheiro e sabor característico. Ausente cle .sujfdades, 
parasitas, Embalagem: plástica, imegra atóxica, contendo 100g do produto. 
Prazo de validade mínimo 6 meses a contar a partir da data de er treaÀo. 

Pacote 1.000 R$ 	2,19 

. 	. 
- 

R$ 	2.19000 

13 

Composto lácteo instantâneo sabor morango: Características técnidas: 
composto lácteo instantâneo sabor morango. Ingrediln tes: Leite erri:Pó 
Integral, Açúcar Refinado, Malto Dextrina, Morango DeSidratado em Floen s, 
Emulsificante Lecitina de Soja, iNS nQ 322 e Corante Natural Carmim 
Cochonilha, INS n2  120. Composição centesimal aproximada: 460kcaL 15g 
PTN, 15 LIP, 62g CHO. Embalagem Primária: pacotes delkg, intactos, feito 
em filme de poliéster metalizado laminado, atoxicq:.e hermeticamente 
selado contendol kg. Prazo de Validade: Mínimo de 6 níeseg. 

Kg 1.000 R$ 	23,56 R$ 	23.560J.00 

14 

Flocos de milho: Pacotes de 500g, com aspecto, cor, cheiko e sabor própilo 
com ausência de umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, 
parasitos e larvas, Isento, contendo dizeres de rotÂgem, composição 
nutricional data de fabricação e prazo de validade ininiinó 6 meses a contar 
a partir da data de entrega. 

kg 14.000 R$ 	1,63 R$ 	22.820,00 

15 

Leite de vaca em pó integral - Embalagem aluminizada, com valOr 
energético médio de 100 a 140 kcal e valor proteico de 6 a 8 g por porção de 
26 g. Dados de identificação, marca do fabricante, prazo de validade, peso 
liquido, registro no Ministério da saúde/agricultura. Embalagens em 
pacotes de 1kg. 

kg 6.000 R$ 	23,25 R$ 	139.500,00 

16 

Leite 	zero 	lactose 	UHT: 	Leite 	semidesnatado, 	enzima 	lactose 	é 
estabilizantes citrato de sódio, triiosfato de sódio, monofosfato de sódio e 
difosfato cie sódio. Embalagem ac 1 litro. Validade mínimo de 6 meses a 
contar data da entrega. 

L 800 R$ 	5,43 R$ 	4,344,00 
,. 
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Item Descrição 	 ' Unidade Quant. Valor 
Unitário Valor Total 

. 
17 

Macarrão 	Parafuso: 	Macarrão 	com ovos 	e vitaminas. 	Não 	deverá 
apresentar sujidade, bolor, manchas. ou fragilidade à pressão dos dedos. 
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos, 
corantes naturais como urucum e cürcuma, betacaroteno, vitamina A e 
glúten. Embalagem deve estar intacta, em pacotes de papel polipropileno, 
atóxico, com peso líquido de 500g. Prazo de Validade mínimo de 06 meses. 

Pacote 7.000 R$ 	2,50 R$ 	17.500,00 

, 	. ,....,..... 

18 

Macarrão tipo cabelinho de anjo: Macarrão com ovos e vitaminas tipo 
cabelinho de anjo. Não deverá apresentar sujidade, bolor e manchas ou 
fragilidade à pressão dos dedos. Ingredientes: farinha de trigo enrita.:. ..'::i., 
ovos, corantes naturais como urucurn e cctirria betacaroteno, vita:h. o  
As embalagens devem estar intactas, em pacotes de pólipropilL i'-, OUaoo,
com peso líquido de 500g. Prazo de Validade: Mínimo de 06 mai.  e.,: 

Pacote 

,- 

2.000 R$ 	3,80 R$ 	7.600,00 

19 

Macarrão tipo espaguete: coro ovos. Embalagem: plástica, tranát).iri.me, 
resistente, bem vedada, contendo 500g, isento de qualquer substância 

-,:e 	• 	• 	: 	- estranha ou nociva. Prazo de validade mínimo 06 meses a.contar a partir da 
data de entrega. 

Pacote 7.500 R$ 	3,08 R$ 	23.100,00 

20 

Margarina: 	Produto 	industrializado, 	gorduroso 	em 4,emulsao 	estável. 
Apresentação, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiareS,.i.é deverão 	estar 
isentos de ranço 	e 	de bolores. Embalagem 	de 500g, . primária comi 
identificação 	do 	produto, 	especificação 	dos 	ingrecíMes, 	informaçãO • 
nutricional, marca do fabricante e informações dó 	esmo, 	prazo 	de 
validade mínimo de 6 meses a contar data da entre 	-.e peso líquido e  
rotulagem de acordo com a legislação. 	 . 	i. 

Unidade 3.400 R$ 	4,14 R$ 	14.076,00. 

21 

. 	, 
Milho Canjica: Pacotes de 500g, classe amarelo; grupa'iclUro, tipo 1, 100% 

N...j.  
milho, embalagem com dizeres de rotulagem, data de fabricação e prazo. de 
validade mínima de 6 meses a contar da data da entrega. 

Pacote" 5.600 R$ 	1,27 R$ 	7.084,00 

22 

Milho 	verde 	em 	conserva: 	ingredientes: 	milho, 	águaa e, sal, 'SeM 
conservantes. Embalagem longa vida, deve estar intacta, resistente, vedada 
hermeticamente, com peso líquido de 200g. Prazo de validade mínimo 06 

... meses a contar a partir da data de entrega.  

.• 	.• 

Lata 1.000 R$ 	1,83 R$ 	1.830,00 

23 Milho para pipoca: Milho tipo 1,em embalagens de polietileno de 500g 
cada. Livre de pragas e sujidades. Pacote 800 R$ 	1,24 R$ 	992,00 
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24 

Multi Cereal infantil com probióticos especificação: cereal infantil com 
probiótico, contendo farinha pré-cozida de vários cereais, a base de farinha 
de trigo enriquecida, farinha de milho enriquecida e farinha de arroz, 
contendo carbonato de sódio, vitaminas (c, Machia, e, acido pantotenico, a, 
1)1, b6, ácido fálico e d), fumarato ferroso, sulfato de zinco. Contém glúten. 
Embalagem: lata 400g. Com  rótulo com especificações dos valores 
nutricionais, com identificação do o produto, marca do fabricante, prazo de 
validade mínimo de 6 meses e peso liquido. 

Lata 500 9,81 R$ 	4.905,00 

25 

Molho de tomate: Simples concentrado. Ingredientes: Tomate, cebola, 
açúcar, amido modificado, sal, óleo vegetal, extrato de levedura, sal.: a, alho, 
manjericão, aipo marrom, orégano, tomilho e realçador de . .., 
glutamato monosódico; O produto deve estar isento de.  fermentás. 	i i  

aditivos e conservantes. Embalagem 340g. Válido por g Meses a c.-i:tiii-, 
data de entrega. 

Pacote 6.000 R$ 	1,49 R$ 	8,940,00 

.., 

26 

	

. 	• 
óleo 	de 	soja: 	Embalagem 	de 	900m1 	transparente 	sem , .' 	amaSso 	e 
vazamento, válido por 06 meses, a contar da. data de entrega, Frasco 2.500 R$ 	4,96 R$ 	12.400,00 

27 

Proteína texturizada de soja: Peso líquido de 500g, chibatado. em sicol 
plástico transparente; contendo dizeres de rotulOrn, . composição 
nutricional data de fabricação e prazo de validade minuna .de 6 meses a 
contar da data da entrega e registro no órgãocompetente, 

 Pacote 500 R$ 	4,65 R$ 	2.325,00 

28 

. 

Sal: Moído e iodado (contendo cloreto de sódio) 10dattY:de potássio, anti-  .„.. 
umectante, Ern saco plástico transparente e resistente der: 1kg com prazo de 
validade de no mínimo 6 meses. 

Kg 1.200 R$ 	0,65 R$ 	780,00 

29 

. 
Sardinha em óleo comestível: Lata de 125g, sem .arnaSSo, vazamento e 
ferrugem, que contenham data de fabricação e validade,:de: no.  mínimo 6 
meses c,  com dizeres nutricionais. 

Lata 3.000 R$ 	3,44 R$ 	10.320,00 

30 

Seleta de Legumes: ingredientes: eryitha, natzi ta, cenourd,e salmoura (água 
e sal). Embalagem: longa vida deve estar intacta, resistente,' vedada: 
hermeticamente, contendo 200g do produto. Prazo de validade r.in:mo 
meses a contar a partir da data de entrega. :, 

. 
- 

. 
• 

500 1,74 R$ 	870,00 

31 
Suco de fruta concentrado: Caju: garrafa de 500m1, sem adiçãO de açúcar 
e glúten. Que contenham data de fabricação e validade mínimo de 6 meses 
com dizeres nutricionais. 

Garrafa 1.500 R$ 	3,88 R$ 	5,820,00 

32 
Suco de fruta concentrado: Acerola: garrafa de 500m1, sem adição de 
açúcar e glúten. Que contenham data de fabricação e validade mínimo de 6 
meses com dizeres nutricionais. 

Garrafa 1.500 R 	6,98 R$ 	10.470,00 
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33 
Suco de fruta concentrado: goiaba: garrafa de. 500m1, sem adição de 
açúcar e glúten. Que contenham data de fabricação e validade mínimo de 6 
meses com dizeres nutricionals. 

Garrafa 1.500 R$ 	6,98 R$ 	10.470,9,0 

34 
Tempero completo: Tempero sem . Pimenta cm pasta a base de Alho. 
Embalagem de 1kg e validade min:mci de 6 meses com dizeres nutricionais. Kg 1.200 R$ 	4,85 R$ 	5.820,00 

35 
Vinagre de Vinho Tinto: 	Frasco - de 750m1, 1a Qualidade. Produto 
resultante da fermentação acética do vinho. Frasco 1.000 R$ 	1,89 R$ 	1.890,00 

36 Alho: De 1° qualidade, grupo comum, branco, tipo especial em cabeça, prazo 
de validade de 30 dias, livre de ramos e sujidade. Kg 1.000 R$ 	21,70 R$ 	21.700,00 

37 
Abacaxi: Tipo perola com 70% de maturação, sem. claiiificacées i:s 	is 
casca integra, 	 . 	. 

1.000 R$ 	7,75 R$ 	7.750,00 

38 

Abobora KABUTIA: deve apresentar as caracteristica'á de qmili'clai1o,.beni 	_ 
formadas com coloração própria, superfície lisa, livre Cin'dantis • ■-:1,:,1:J"; 
fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas concliçõed. de .c5is 1 	'u. 
e maturação, produto com tamanho muito pequeno.  thi1leterier.„1c) 	ie.! 
serão aceitos, 	 ,,-,. 	. 

loop Rs 	5,43 R$ 	10.860,00 

39 Batata: De 1° qualidade, tamanho grande, casca lisa, livre de fungos, ,sern 
 Kg indícios de germinação, isenta de sujidades e objetos estranhos. 2.000 R$ 	3,88 R$ 	7,760;00 

40 

Beterraba: Frescas de ótima qualidade, compacta, fine de coloração 
uniforme, aroma, cor e sabor típico da espécie, em .perfeito estado de 
desenvolvimento. Não serão permitidos danos quél,l lhe alterem a Kg 
conformação e aparência. Isente de: sujidade, 	insetos,. parasitas, larvas, 
rachaduras, cortes e perfurações. Peso e tamanho padrãb 

1.200 R$ 	3,88 

, 

R$ 	4.656,00 

41 

Carne moída: carne bovina, moída, congelada, embalagen.çém.  filme PCV ou 
saco plástico transparente, máximo permitido cie água nalisua composição 

-- de 3%. Instrução normativa 83 da secretaria de defesa nii
ropecuaria do 	

I 	--- ministério a agricultura, dado de identificação e iniorinaç4's nutricionais do 
.r. ,•,'■ 

produto, prazo de validade, Selo de Inspeção 1:Suactual olf,$elo ele Inspeção 
Municipal, embalagens plástica de 500g. 

8.000 R$ 	10,70 . R$ 	85.600,00 

42 

Carne Bovina, patinho ou chã de dentre:, sem gordura: carne,bovina de 
1.'ll 	qualidade, 	patinho, 	congelada -ou 	resfriada, 	magra, sem 'pele, ;"Sein 
gordura, sem pontas e abas, embalagens à vácuo, com .identificaçãci do 	Kg 
produto 	e selo 	de 	inspeção 	(S.I.F, SIE 	ou SIM), prazo de validade e 
embalagens de 1kg. 

4.000 R$ 	34,08 R$ 	136.320,00 

43 Cebola: De 1° qualidade, cabeça inteira, embalada em redes plásticas com 
validade de 15 dias, livre de limpas, rachaduras e sujidades. 	 Kg 1.200 R$ 	3,10 

. 	, 

R$ 	3.720,00 
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44 
Cenoura: 	1' 	qualidade, 	inteira, 	acondicionada 	em 	redes 	plásticas 
transparentes com identificação de peso, sem brotamentos, em grau de 
amadurecimento médio. 

Kg 2.000 R$ 	3,41 R$ 	6.820,00 

45 
Charque: De boa qualidade, armazenado em embalagem resistente e 
adequada, especificando o peso e o tipo, com registro de inspeção animal e 
descrição nutricional. 

Kg 700 R$ 	35,31 R$ 	24.717,00 

46 
Chuchu: De 1° qualidade, tamanho de médio a grande, consistência firme, 
sem indícios de germinação, isento de sujidades e objetos estranhos, Kg 

. 
1.200 R$ 	3,88 R$ 	4.656,00 

47 
Frango: Peito de frango, s/ osso e is/ peie, congelado, com cc i e aço i . 	..-........ 
característica, em embalagem resistente, adequada e especjficandoiio ' . 	. 	.   
tipo, data de validade e com registro de Inspeção Federal e/ou ,ksi ou 	i   .. 

, 9,000 R$ 	7,21 R$ 	64.890,00 

48 

Iogurte: Produto obtido a partir do leite de vaca atra V&ii.. ticiiiiud ice 	i 
microrganismos benéficos à saúde que•realizain a fernien4çâO lactiiai sioliiiii 
o leite, Produto inspecionado, adoçado e com sabor; i4aláigern prioria  
com identificação do produto, especificação dos ilgredientes, inform4i 
nutricional, marca do fabricante e informações do „rries mo,: prazo cfe 
validade mínimo 6 meses, peso líquido 1L e rotulagene acordo com a 
legislação. 

1 
. 	. 	. 

... 	10.000 i R$ 	11,16 R$ 	111,600,00 

49 
Laranja: De 1j1  qualidade, in natura, tamanho o coloraçãn'uniforme, polpa 
firme, 	livres 	de 	sujidades, 	parasitas, 	larvas, 	residuPi5: de 	fertilizante, .. 
acondicionadas em sacos de pol. etileno, transparentes, atOldco e intacto. ., 	. ... 

Kg 2.000 R$ 	2,33 R$ 	4.660,00 

50 Maçã: De 1 9  qualidade, tamanho médio, íntegras firmes e sem manchas. Kg 2.000 R$ 	6,98 R$ 	13.960,00 

51 

. 
Mamão: 1° qualidade, casca lisa integra livrei de fungos,•,consistencia firme, 
acondicionada em rede plástica, grau de amadurecimentdMédio. 

., 
. 

2.000 R$ 	3,10 R$ 	6.200,00 

52 

. 	. 	• 	• 	., 
Ovos: Ovos de galinha, selecionados, com cascas limpas.- sem trincas-ou 

	

rachaduras, em bandejas com 12 unidades. 	. Dúzia .. 2.000 R$ 	5,58 R$ 	11.160,00 

53 
Pão 	francês: 	unidade 	de 	50g, 	fresco,. 	tamanho 	unifor.inc... corMi

b
p 

apresentação e qualidade. i
•
thilidade 15.000 R$ 	0,78 R$ 	11.700,00 

54 
Pão para cachorro-quente: unidade de 50a, fresco, tamanho urdi rme, 
com boa apresentação e qualidade. Unidade 15.000 R$ 	0,93 R$ 	1395000 

55 Pão de queijo: unidade de 50g, fresco, tamanho uniforme, com boa 
apresentação e qualidade. Unidade 15.000 R$ 	0,93 R$ 	13.950,00 
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56 

Repolho: verde, novo, de 1 	qualidade, folhas sãs, sem rupturas, com 

coloração uniforme, sem manchas, livre de enfermidades, isento de partes 

pútridas. Não deve estar danificado por qualquer lesão de origem física ou 
mecânica. 	Suficientemente 	desenvolvido, 	em 	perfeito , 	estado 	de 
conservação e maturação. Embalagem: em sacos plásticos resistentes, 
conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de  

pesagem. 

Kg 1.000 R$ 	3,88 R$ 	3.880,00 

57 
Tomate: De 1° qualidade, casca lisa integra livre de fungos, consistência 
firme, acondicionada em rede plástica, com identificação de peso, grau de 
amadurecimento médio, 

Kg 1.000 R$ 	6,20 R$ 	6.200,00 

Total>>>>>>» 1.165.653,00 

Fr 7.341 .646/000 1-35 
inse. Est. 12.399.126-9 

DISTHLUIDORAJDC LIDA Av. industriai, n° 03 - SantáRita. 
CEP: 65.00o-000 

Imperatriz 	• 

Luciano Rodrigues Seidel 
RG.: 4242667-22  via SSP/PA 

CPF.: 001.125.663-08 
Sócio Proprietário 
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Re: Ofício n° 179/2017-DC/SEMAFIPU 

Pesquisa Carolina <pesquisa c gmail.com> 

distribuidora jdc <distribuidorajdc@hotmail.com> 	 13 de dezer bro de 2017 07:57 
Para: Pesquisa Carolina <pesquisapmc@gmail.com> 

Distribuidora JDC 

Av. Industrial Ng 03 Santa Rita 

Imperatriz - MA 

Fone: (99) 3523-2485 

O Senhor é o meu pastor; de nada terei falta. 

Salmos 23:1 

De: Pesquisa Carolina <pesquisapmc©gmail.com> 

Enviado: segunda-feira, 11 de dezembro de 2017 18:56 

Para: DISTRIBUIDORA J. D. C. LTDA 

Assunto: Ofício n2  179/2017-DC/SEMAFIPU 

Solicitamos a Vossa Senhoria uma Proposta de Preços, cujo objeto é a 

aquisição de Gêneros Alimentícios para Merenda Escolar, conforme Ofício 
n° 179/2017-DC/SEMAFIPU. 

2 anexos 

COTAÇÃO JDC 12-12.pdf 
4813K 



À PREFEITURA MUNICIPAL DE CAROLINA 

15/12/2017 

COTAÇÀO DE PREÇOS 

Item Descrição Unidade Quant. 
Valor 

Unitário 
Valor Total 

01 

Achocolatado: Produto de preparo instantâneo, feito a base de cacau em 

pó, enriquecido com, no mínimo, 8 vitaminas. Sem glúten e lactose. 

Ingredientes: Cacau em pó alcalino lecitinado, açúcar, minerais, 

vitaminas, lecitina de soja. Não contém glúten. Pacote: 1kg. Produto com 

data de validade mínima de 6 meses. 

Pacote 2.000 R$ 10,80 R$ 	21.600,00 

02 

Açúcar cristal: características técnicas: produto processado da cana-de-

açúcar com moagem refinada. Não deve apresentar sujidade, umidade, 

bolor, peso insatisfatório, Embalagem: em polietileno leitoso ou 

transparente, atóxica, deve estar intacta, em pacotes de 1 kg. Prazo de 

validade mínimo 12 meses a contar a partir da data de entrega. 

Pacote 5.300 R$ 	2,78 R$ 	14.734,00 

03 

Adoçante 	dietético 	líquido: 	100% 	só 	stevia. 	Ingredientes: 	água, 

Edulcorantes Naturais glicosídeos de Steviol, conservantes: benzoato de 

sódio e sorbato de potássio, acidulante: ácido cítrico. Sem aspartame, 

sem ciclamato, sem sacarina, sem acesulfame-k. Unidades de 80m1. Prazo 

de validade mínimo 6 meses a contara partir da data de entrega. 

Unidade 400 R$ 	2,45 R$ 	980,00 

04 

Arroz: branco, classe: longo, fino, tipol. O produto não deve apresentar 

grãos disformes e percentual de impureza acima de 5% (grãos 

queimados, pedras, cascas e carunchos), sem pontos pretos devido ao 

rebrote. Embalagens: deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 

5kg, em embalagens de polietileno transparente atóxica, 

hermeticamente selado. Prazo de validade: Mínimo de seis meses. 

Pacote 3.000 R$ 16,54 R$ 	49.620,00 

05 

Aveia em flocos finos: isenta de mofo, livre de parasitas e Substâncias 

nocivas, acondicionada em embalagens de 200g, atóxica, resistente e 

hermeticamente vedada. Prazo de validade 6 meses a contar a partir da 

data de entrega. 

Pacote 2.000 R$ 	3,55 R$ 	7.100,00 

06 

Biscoito tipo rosquinha sabor leite, em pacotes de 800g. Obtido pela 

mistura de farinha (s), amido (s) e ou fécula (s) com outros ingredientes, 

submetidos a processos de amassamento e cocção, fermentados ou não. 

O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, 

isenta de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de 

conservação, com data de fabricação, validade 6 meses a contar da data 

de entrega e informações nutricionais. 

Pacote 5.000 R$ 10,35 R$ 	51.750,00 

07 

Biscoito o tipo Rosquinha de coco: farinha de trigo enriquecida com ferro 

e ácido fálico, amido de milho, coco, açúcar, margarina, ovos, fermento 

químico. Embalagens devem estar intactas em pacotes de polietileno 

transparente com peso de 800 g, hermeticamente selado. Prazo de 

Validade: Mínimo de 6 meses. 

Pacote 5.000 R$ 10,35 R$ 	51.750,00 

RUA ALAGOAS, N° 1B25 5'12.,:RR.r.._ SAN RITA - 



Item Descrição Unidade Quant. Valor 

Unitário 
Valor Total 

08 

Biscoito salgado: Tipo cream cracker, água e sal, obtido pela mistura de 

farinha (s), amido (s) e ou fécula (s) com outros ingredientes, submetidos 

a processos de amassamento e cocção, fermentados ou não, O biscoito 

deverá ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de 

matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação. 

Embalagens de 400g, com data de fabricação, validade mínimo de 6 

meses e informações nutricionais. 

Pacote 10.000 R$ 	4,03 R$ 	40.300,00 

09 

Biscoito salgado integral: deverá ser fabricado a partir de matérias 

primas sã e limpas, não devem estar mal assados ou com caracteres 

organolépticos anormais. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com 

ferro e ácido fálico, gordura vegetal, fibra de trigo, açúcar, extrato de 

malte, sal, glicose, soro de leite, fermentos químicos: bicabornato de 

amônio, bicabornato de sódio e fosfato mono cálcico, estabilizante 

lecitina de soja. Embalagem: contendo 400g. Prazo de validade mínimo 6 

meses a contar a partir da data de entrega. 

Pacote 2.000 R$ 	5,36 R$ 	10.720,00  

10 

Canela em pó - Acondicionada em embalagem de polietileno atóxico 

transparente, aproximadamente 30g, com identificação na embalagem 

(rótulo) 	dos 	ingredientes, 	peso, fornecedor, 	data 	de fabricação 	e 
validade. 	Isento de sujidades, 	parasitas, 	larvas e material estranho. 

Validade mínima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega. 

Pacote 1.000 R$ 	4,78 R$ 	4.780,00 

11 
Colorau: colorífico com farinha de milho e urucum —embalagem de 100g, 
com data de fabricação e validade de até 6 meses. 

Pacote 7.000,00 R$ 	0,56 R$ 	3.920,00 

12 

Coco 	ralado: 	produto 	alimentício 	desidratado 	contendo 	entre 	os 

ingredientes: polpa de coco desidratada e parcialmente desengordurara. 

apresentar cor,  Deve ap , cheiro e sabor característico. Ausente de sujidades, 

parasitas. Embalagem: plástica, integra atóxica, contendo 100g do 

produto. Prazo de validade mínimo 6 meses a contar a partir da data de 

 entrega. 

Pacote 1.000 R$ 	2,26 R$ 	2.260,00 

13  

Composto lácteo instantâneo sabor morango: Características técnicas: 

composto lácteo instantâneo sabor morango. ingredientes: Leite em Pó 

Integral, Açúcar Refinado, Malto Dextrina, Morango Desidratado em 

Flocos, Emulsificante Lecitina de Soja, INS na 322 e Corante Natural 

Carmim Cochonilha, INS na 120. Composição centesimal aproximada: 

460kcal, 15g PTN, 15 LIP, 62g CHO. Embalagem Primária: pacotes de 1kg, 

intactos, feito em filme de poliéster metalizado laminado, atóxico e 

hermeticamente selado contendol kg. Prazo de Validade: Mínimo de 6 
	Mf.SeS 

Kg 1.000 R$ 24,32 R$ 	24.320,00 

14 

Flocos de milho: Pacotes de 500g, com aspecto, cor, cheiro e sabor 

próprio com ausência de umidade, fermentação, ranço, isento de 

sujidades, parasitos e larvas. Isento, contendo dizeres de rotulagem, 

composição nutricional data de fabricação e prazo de validade mínimo 6 

 meses a contar a Partir da data de entrega. 

PCT 14.000 R$ 	1,68 R$ 	23.520,00 

15 

Leite de vaca em pó integral — Embalagem aluminizada, com valor 

energético médio de 100 a 140 kcal e valor proteico de 6 a 8 g por porção 

de 26 g. Dados de identificação, marca do fabricante, prazo de validade, 

peso liquido, registro no Ministério de saúde/agricultura. Embalagens em 

 pacotes de 1kg. 

kg 6.000 R$ 24,00 R$ 144.000,00 

16 
- 

Leite 	zero 	lactose 	UHT: 	Leite 	semidesnatado, 	enzima 	lactase 	e 
estabilizantes citrato de sódio, trifosfato de sódio, monofosfato de sódio 

e difosfato de sódio. Embalagem de 1 litro. Validade mínimo de 6 meses 
ar-data-da..entrega_. 

L 800 R$ 	5,60 R$ 	4.480,00  
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17 

Macarrão Parafuso: Macarrão com ovos e vitaminas. Não deverá 

apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. 

Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos, 

corantes naturais como urucum e cúrcuma, betacaroteno, vitamina A e 

glúten. Embalagem deve estar intacta, em pacotes de papel 

polipropilena, atóxico, com peso líquido de 500g. Prazo de Validade 
 mínimo de 06 meses. 

Pacote 7.000 R$ 	2,58 R$ 18.060,00 

18 

Macarrão tipo cabelinho de anjo: Macarrão com ovos e vitaminas tipo 

cabelinho de anjo. Não deverá apresentar sujidade, bolor e manchas ou 

fragilidade 	à 	pressão 	dos 	dedos. 	ingredientes: 	farinha 	de 	trigo 
enriquecida, ovos, corantes naturais como urucum e cúrcuma 

betacaroteno, vitamina A. As embalagens devem estar intactas, em 

pacotes de polipropileno, atóxico, com peso líquido de 500g. Prazo de 

 Validade: Mínimo de 06 meses. 

Pacote 2.000 R$ 3,92 R$ 7.840,00 

19 

Macarrão tipo espaguete: com ovos. Embalagem: plástica, transparente, 

resistente, bem vedada, contendo 500g, isento de qualquer substância 

estranha ou nociva. Prazo de validade mínimo 06 meses a contar a partir 

da data de entrega. 

Pacote 

UNI) 

7.500 

3.400 

R$ 

R$ 

23.850,00  
3,18 

4,27 

R$ 

R$ 14.518,00 20 

Margarina: Produto industrializado, gorduroso em emulsão estável. 

Apresentação, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverão estar 

isentos de ranço e de bolores. Embalagem de 500g, primária com 

identificação do produto, especificação dos ingredientes, informação 

nutricional, marca do fabricante e informações do mesmo, prazo de 

validade mínimo de 6 meses a contar data da entrega e peso líquido e 

_rotula em de acordo o a le- sl. :. 

21 

Milho Canjica: Pacotes de 500g, classe amarelo; grupo duro, tipo I; 100% 

milho, embalagem com dizeres de rotulagem, data de fabricação e prazo 

de validade mínima de 6 meses a contar da data da entrega. 
PCT 5.600 R$ 1,31 R$ 7.308,00 

22 

Milho 	verde 	em 	conserva: 	ingredientes: 	milho, 	água, 	e 	sal, 	sem 

conservantes. Embalagem longa vida, deve estar intacta, resistente, 

vedada hermeticamente, com peso liquido cie 200g. Prazo de validade 

mínimo 06 meses a contar a partir da data de entrega. 

Lata 1.000 R$ 1,89 R$ 1.890,00 

23 
Milho para pipoca: Milho tipo 1,em embalagens de polietileno de 500g 

cada. Livre de pragas e sujidades. 
PCT 800 R$ 1,28 R$ 1.024,00 

24 

Multi Cereal infantil com probióticos especificação: cereal infantil com 

problótico, contendo farinha pré-cozida de vários cereais, a base de 

farinha de trigo enriquecida, farinha de milho enriquecida e farinha de 

arroz, contendo carbonato de sódio, vitaminas (c, niacina, e, acido 

pantotenico, a, bl, b6, ácido fólico e d), fumarato ferroso, sulfato de 

zinco, Contém glúten. Embalagem: lata 400g. Com  rótulo com 

especificações dos valores nutricionais, com identificação do o produto, 

marca do fabricante, prazo de validade mínimo de 6 meses e peso 

ilouido, 

Lata 500 R$ 10,13 R$ 5.065,00 

25 

Molho de tomate: Simples concentrado. Ingredientes: Tomate, cebola, 

açúcar, amido modificado, sal, óleo vegetal, extrato de levedura, salsa, 

alho, manjericão, aipo marrom, orégano, tomilho e realçador de sabor e 

glutamato monosódico; O produto deve estar isento de fermentações. 

Sem aditivos e conservantes. Embalagem 340g. Válido por 6 meses a 

contar da data de entrega. 

Pacote 

Frasco 

6..000 

2.500 12.800,00  

R$ 

R$ 

1,54 

5,12 

R$ 

R$ 

9.240,00 

26 
Óleo de soja: Embalagem de 900m1 transparente, sem amasso e 

vazamento, válido por 06 meses, a contar da data de entrega. 
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27 

Proteína texturizada de soja: Peso líquido de 500g, embalada em saco 

plástico transparente; contendo dizeres de rotulagem, composição 

nutricional data de fabricação e prazo de validade mínima de 6 meses a 

contar da data da entrega e registro no órgão competente. 

Pacote 500 R$ 	4,80 R$ 	2.400,00  

28 

Sal: Moído e iodado (contendo cloreto de sódio) iodato de potássio, anti-

umectante. Em saco plástico transparente e resistente de 1kg com prazo 

 de validade de no mínima 6 meses. 

Kg 1.200 R$ 	0,67 R$ 	804,00 

29 

Sardinha em óleo comestível: Lata de 125g, sem amasso, vazamento e 

ferrugem, que contenham data de fabricação e validade de no mínimo 6 

 meses e com dizeres nutricionais. 

Lata 3.000 R$ 	3,55 R$ 	10.650,00 

30 

Seleta de Legumes: ingredientes: ervilha, batata, cenoura e salmoura 

(água e sal). Embalagem: longa vida deve estar intacta, resistente, vedada 

hermeticamente, contendo 200g do produto. Prazo de validade mínimo 

23 meses a contar a partir da data de entrega. 

 Lata 500 R$ 	1,79 R$ 	895,00 

31 

Suco de fruta concentrado: Caju: garrafa de 500m1, sem adição de açúcar 

e glúten. Que contenham data de fabricação e validade mínimo de 6 

meses com dizeres nutricionais. 

Garrafa 1.500 R$ 	4,00 R$ 	6.000,00 

32 

Suco de fruta concentrado: Acerola: garrafa de 500m1, sem adição de 

açúcar e glúten. Que contenham data de fabricação e validade mínimo de 

6 meses com dizeres nutricionais. 

Garrafa 1.500 R$ 	7,20 R$ 	10.800,00 

33 

Suco de fruta concentrado: goiaba: garrafa de 500m1, sem adição de 

açúcar e glúten. Que contenham data de fabricação e validade mínimo de 

6 meses com dizeres nutricionais. 

Garrafa 1.500 R$ 	7,20 R$ 	10.800,00 

34 

Tempero completo: Tempero sem Pimenta em pasta a base de Alho. 

Embalagem de 1kg e validade mínimo de 6 meses com dizeres 

 nutricionais. 

Kg 1.200 R$ 	5,01 R$ 	6.012,00 

35 
Vinagre de Vinho Tinto: Frasco de 750m1, 15 Qualidade. Produto 

resultante da fermentação acética do vinho. 
Frasco 1.000 R$ 	1,95 R$ 	1.950,00 

36 
Alho: De 1° qualidade, grupo comum, branco, tipo especial em cabeça, 

prazo de validade de 30 dias, livre de ramos e sujidade. 
 Kg 1.000 R$ 	22.400,00  

R$ 22,40 

37 
Abacaxi: Tipo parola com 70% de maturação, sem danificações físicas, 

casca integra. 
Kg 1.000 R$ 	8,00 R$ 	8.000,00 

38 

Abobora KABUTIA: deve apresentar as características de qualidade, bem 

formadas com coloração própria, superfície lisa, livre de danos 

mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições 

de conservação e maturação, produto com tamanho muito pequeno ou 

deteriorado não serão aceitos. 

Kg 2.000 R$ 	5,60 R$ 	11.200,00 

39 
Batata: De 1° qualidade, tamanho grande, casca lisa, livre de fungos, sem 

indícios de germinação, isenta de sujidades e objetos estranhos. 
Kg 2.000 R$ 	8.000,00  

R$ 	4,00 

40 

Beterraba: Frescas de ótima qualidade, compacta, firme de coloração 

uniforme, aroma, cor e sabor típico da espécie, em perfeito estado de 

desenvolvimento. Não serão permitidos danos que lhe alterem a 

conformação e aparência. Isento de: sujidade, insetos parasitas, larvas, 

rachaduras, cortes e perfurações. Peso e tamanho padrão. 

Kg 1.200 

. 

R$ 	4,00 R$ 	4.800,00 
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41 

Carne moída: carne bovina, moída, congelada, embalagens em filme PCV 

ou saco plástico transparente, máximo permitido de água na sua 

composição de 3%. Instrução normativa 83 da secretaria de defesa 

agropecuária do ministério a agricultura, dado de identificação e 

informações nutricionais do produto, prazo de validade, Selo de Inspeção 

Estadual ou Selo de Inspeção Municipal, embalagens plástica de 500g. 

Kg 8.000 R$ 11,04 R$ 	88.320,00 

42 

Carne Sovina, patinho ou chã de dentro, sem gordura: carne bovina de 

1= qualidade, patinho, congelada ou resfriada, magra, sem pele, sem 

gordura, sem pontas e abas, embalagens à vácuo, com identificação do 

produto e selo de inspeção (S.I.F, SIE ou SIM), prazo de validade e 

 embalagens de lkg. 

Kg 4.000 R$ 35,18 R$ 140.720,00 

43 
Cebola: De r qualidade, cabeça inteira, embalada em redes plásticas 

com validade de 15 dias, livre de fungos, rachaduras e sujidades. 
 Kg 1.200 R$ 	3.840,00  

R$ 	3,20 

44 

Cenoura: 	1° 	qualidade, 	inteira, 	acondicionada 	em 	redes 	plásticas 

transparentes com identificação de peso, sem brotamentos, em grau de 

	amadurecimento médio. 
Kg 2.000 R$ 	3,52 R$ 	7.040,00 

45 

Charque: De boa qualidade, armazenado em embalagem resistente e 

adequada, especificando o peso e o tipo, com registro de inspeção animal 

e descrição nutricional.  

Chuchu: De 1° qualidade, tamanho de médio a grande, consistência 

firme, sem indícios de germinação, isento de sujidades e objetos 

estranhos. 

Kg 

Kg 

700 

1.200 

R$ 36,45 

R$ 	4,00 

R$ 	25.515,00 

R$ 	4.800,00 
46 

47 

Frango: Peito de frango, s/ osso e s/ pele, congelado, com coloração 

característica, em embalagem resistente, adequada e especificando o 

peso e tipo, data de validade e com registro de Inspeção Federal e/ou 

Estadual. 

Kg 9.000 R$ 	7,44 

—1 

R$ 	66.960,00 

48 

Iogurte: Produto obtido a partir do leite de vaca através da adição de 

microrganismos benéficos à saúde que realizam a fermentação láctica 

sobre o leite. Produto inspecionado, adoçado e com sabor. Embalagem 

primária com identificação do produto, especificação dos ingredientes, 

informação nutricional, marca do fabricante e informações do mesmo, 

prazo de validade mínimo 6 meses, peso líquido 11 e rotulagem de 

acordo com a legislacão. 

1 10.000 R$ 11,52 R$ 115.200,00 

49 

Laranja: De 1. 	qualidade, in natura, tamanho e coloração uniforme, 

polpa firme, livres de sujidades, parasitas, larvas, resíduo de fertilizante, 

acondicionadas em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto. 

Kg 2.000 R$ 	2,40 R$ 	4.800,00 

50 Maçã: De 12 qualidade, tamanho médio, íntegras firmes e sem manchas. Kg 2.000 R$ 	7,20 R$ 	14.400,00 

51 
Mamão: r qualidade, casca lisa integra livre de fungos, consistência 

firme, acondicionada em rede plástica, grau de amadurecimento médio. 
Kg 2.000 R$ 	3,20 R$ 	6.400,00 

52 
Ovos: Ovos de galinha, selecionados, com cascas limpas, sem trincas ou 

	rachaduras, em bandejas com 12 unidades. 
Dúzia 2.000 R$ 	5,76 R$ 	11.520,00 

53 
Pão francês: unidade de 50g, fresco, tamanho uniforme, com boa 

apresentação e qualidade. 
Unidade 15.000 R$ 	0,80 R$ 	12.000,00 

54 
Pão para cachorro-quente: unidade de 50g, fresco, tamanho uniforme, 

com boa apresentação e qualidade. 
Unidade 15.000 R$ 	0,96 R$ 	14.400,00 

55 
Pão de queijo: unidade de 50g, fresco, tamanho uniforme, com boa 

apresentação e qualidade. 
Unidade 15.000 R$ 	0,96 R$ 	14.400,00 
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56 

Repolho: verde, novo, de 1È qualidade, folhas sãs, sem rupturas, com 

coloração uniforme, sem manchas, livre de enfermidades, isento de 
partes pútridas_ Não deve estar danificado por qualquer lesão de origem 

física ou mecânica. Suficientemente desenvolvido, em perfeito estado de 

conservação e maturação. Embalagem: em sacos plásticos resistentes, 

conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta 

 de nesaeem. 

Kg 1.000 R$ 	4,00 R$ 	4.000,00 

57 

Tomate: De 1° qualidade, casca lisa integra livre de fungos, consistência 

firme, acondicionada em rede plástica, com identificação de peso, grau 

 de amadurecimento médio. 
Kg 1.000 R$ 	6,40 R$ 	6.400,00 

Total 1.202.855,00 

ROnnyvalme Milhomem da Silva 
RG n2  150980320000 GEJUSPC/MA 

CPF n2  974.594.963-91 
Proprietário 

6 / 6  

65.919-161 



Ofício n° 180/2017-DC/SEMAFIPU 

R M DA SILVA <r.m_dasilva@hotmail.com> 
Para: Pesquisa Carolina <pesquisapnnc@gmail.com> 

Bom dia, 
Segue em anexo cotação conforme solicitado. 

Pesquisa Carolina <pesquisapmc@gmail.corn> 

orierf  

Ma ca: .Alw 	 

15 de de 	bro de 2017 08:40 

R.M. DA SILVA EIRELI - ME 
RUA ALAGOAS, 1825 - FONE:. (99) 3525-4351 

SANTA RITA - IMPERATRIZ - MA 

De: Pesquisa Carolina <pesquisapmc@gmail.com> 
Enviado: segunda-feira, 11 de dezembro de 2017 18:57 

Para: R. M. DA SILVA EIRELI 

Assunto: Ofício ng 180/2017-DC/SEMAFIPU 

Solicitamos a Vossa Senhoria uma Proposta de Preços, cujo objeto é a 
aquisição de Gêneros Alimentícios para Merenda Escolar, conforme Ofício 
n° 180/2017-DC/SEMAFIPU. 

COTAÇÃO GÊNEROS ALIMENTÍCIOS.pdf 
3082K 
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MAAWMFbil: 

T. T. T. Distribuidora Eireli-EPP  
CNPJ: 19.031.197/0001-54 	 lnsc. Est.: 12.421.448-7 

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAROLINA/MA 

IMPERATRIZ/MA 13 DE DEZEMBRO DE 2017, 

PESQUISA DE PREÇO 

Item Descrição Unidade Quant. 
Valor 

Unitário 
Valor Total 

01 

Achocolatado: Produto de preparo instantâneo, feito a base de cacau em pó, enriquecido com, no 

mínimo, 8 vitaminas. Sem glúten e lactose. ingredientes: Cacau em pó alcalino lecitinado, açúcar, 

minerais, vitaminas, lecitina de soja. Não contém glúten. Pacote: 1kg. Produto com data de validade 
mínima de 6 meses. 

Pacote 2.000 11,07 6$ 	22.140,00 

02 

Açúcar cristal: 	características 	técnicas: 	produto 	processado 	da 	cana-de-açúcar 	coei 	moagem 

refinada. Não deve apresentar sujidade, umidade, bolor, peso insatisfatório, Embalagem: em 

polietileno leitoso ou transparente, atóxica, cite,' estar intacta, em pacotes de 1 kg. Prazo de validade 

mínimo 12 meses a contar a partir da data de , mrega. 

Pacote 5,300 2,85 

:á 

R$ 	15.105,00 

03 

Adoçante dietético liquido: 100% só stevia. Ingredientes: água, Edulcorantes Naturais glicosideos de 

Steviol, conservantes: benzoato de sódio e sorbato de potássio, acidulante: ácido cítrico. Sem 

aspartame, sem ciclamato, sem sacarina, sem acesulfame-k. Unidades de 80m1. Prazo de validade 

mínimo 6 meses a contar a partir da data de ente ega. 

Unidade 400 Ré 	2,51 R$ 	1.004,00 

04 

Arroz: branco, classe: longo, fino, tipol. O produto não deve apresentar grãos disformes e percentual 

de impureza acima de 5% (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos), sem pontos pretos devido 

ao rebrote. Embalagens: deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 5kg, em embalagens de 

polietileno transparente atóxica, hermeticamente selado. Prazo de validade: Mínimo de seis meses. 

Pacote 3.000 16,96 6$ 	50,880,00 

05 

Aveia em flocos finos: isenta de mofo, livre de parasitas e Substâncias nocivas, acondicionada em 

embalagens de 200g, atóxica, resistente e hei meticamente saciada. Prazo de validade 6 meses a 

contar a partir da data de entrega, 

Pacote 2.000 3,64 R 	7.280,00 

06 

Biscoito tipo rosquinha sabor leite, em pacotes de 800g. Obtido peia mistura de farinha (s), amido (s) 

e ou fécula (s) com outros ingredientes, submetidos a processos de amassamento e cocção, 
fermentados ou não. O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta 

de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação, com data de fabricação, 

validade 6 meses a contar da data de entrega e informações nutricionais. 

Pacote 5.000 10,61 R$ 	53.050,00 

07 

Biscoito o tipo Rosquinha de coco: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido hálito, amido de 

milho, coco, açúcar, margarina, ovos, fermento químico. Embalagens devem estar intactas em 

pacotes de polietileno transparente com pes.i ara 800 g, hermeticamente selado. Prazo de Validade: 

Min:mo de 6 meses. 

Pacote 5.000 10,61 6$ 	53,050,00 

08 

Biscoito salgado: Tipo cream cracker, égua e sal, obtido pela mistura de farinha (s), amido (s) e ou 

fécula (s) com outros ingredientes, submetidos a processos de amassamento e cocção, fermentados 

ou não. O biscoito deverá ser fabricado a parta de matérias primas sãs e limpas, isenta de matérias 

terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação. Embalagens de 400g, com data de 

fabricação, validade mínimo de 6 meses e informações nutricionais. 

Pacote 10.000 4,13 R$ 	41.300,00 

09  

Biscoito salgado integral: deverá ser fabricado a partir de matérias primas sã e limpas, não devem 

estar mal assados ou com caracteres or, plépticos anormágs ingredientes: farinha de trigo 

enriquecida com ferro e ácido fálico, gordo: a vegetal, fibra oe rego, açúcar, extrato de malte, sal, 

glicose, soro de leite, fermentos químicos: iiirobornato de amónio, bicabornato de sódio e fosfato 

mono caicico, estabilizante lecitina de soja. i rr :Alagam: contendo 400g. Prazo de validade mínimo 6 

meses a contar a partir da data de entrega. 

e  
Pacote  5,49 6$ 	10.980,00 

10 

Canela em pó - Acondicionada em embalagem de polietileno atáxico transparente, aproximadamente 
30g, com Identificação na embalagem (rotulo) dos ingredientes, peso, fornecedor, data de fabricação 

e validade. Isento de sujidades, parasitas, larvas e material estranho. Validade mínima de 06 (seis) 

meses a contar da data de entrega. 

Pacote 1.000 4,90 R$ 	4,900,00 

3.1 
Colorau: colorifico com farinha de milho e urucum — embalagem de 100g, com data de fabricação e 
validade de até 6 meses. Pacote 7.000,00 R$ 	0,57 rs$ 	5.990,00,  

12 

Coco ralado: produto 	alimentício desidratado contendo entre os 	ingredientes: polpa de coco 

desidratada e parcialmente desengordurai s. Deve apresentar cor, cheiro e sabor característico. 

Ausente de sujidades, parasitas. Embalagem: plástica, integra atóxica, contendo 100g do produto. 

Prazo de validade mínimo 6 meses a contar a prtir da data de entrega. 

Pacote 1.000 R$ 	2,31 R$ 	2.310,00 

Rua São Paulo, n° 88/A - Maranhão Novo - Imperatriz - Maranhão 
Fone: (99) 3525-6394 - e-mail: threirelighotmailcom 	4 
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13 

Composto lácteo instantâneo sabor morango: Características tecnicas: composto lácteo instantâneo 

sabor morango. Ingredientes: Leite em Pó aRegral, Açúcar Refinado, Malto Dextrina, Morango 

Desidratado em Flocos, Emulsificante Lecitina de Soja, INS nu 322 e Corante Natural Carmim 

Cochonilha, 1195 MJ 120. Composição centesimal aproximada: 460kcal, 15g PTN, 15 LIP, 62g CHO. 

Embalagem Primária: pacotes de 1kg, intactos, feito em filme de poliéster metalizado laminado, 

atóxico e hermeticamente selado contendol kg. Prazo de Validade: Mínimo de 6 meses. 

Kg 1.000 24,93 R$ 	24.930,00 

14 

Flocos de milho: Pacotes de 500g, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprio com ausência de 

umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitos e larvas. Isento, contendo dizeres de 

rotulagem, composição nutricional data de fabricação e prazo de validade mínimo 6 meses a contar a  

partir da data de entrega. 

Unidade 14.000 1,72 
a, 

R$ 	24.080,00 

15 

Leite de vaca em pó integral — Embalagem aluminizada, com valor energético médio de 100 a 140 

kcal e valor proteico de 6 a 8 g por porção de 26 g. Dados de identificação, marca do fabricante, prazo 

de validade, peso liquido, registro no Ministério da saúde/agricultura. Embalagens em pacotes de 

lkg. 

kg 6.000 24,60 R$ 	147.600,00 

16 

Leite zero lactose UHT: Leite semidesnatacio, 	enzima lactase e estabilizantes citrato de sódio, 

trifosfato de sódio, monofosfato de sódio e ilifosfato de sódio. Embalagem de 1 litro, Validade 

minimo de 6 meses a contar data da entrega. 

L 800 5,74 R 	4.592,00 

17 

Macarrão Parafuso: 	Macarrão 	com 	ovos i. 	vitaminas. Não deverá apresentar sujidade, bolor, 

manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e 

ácido Mico, ovos, corantes naturais corno t.meum e cércumii, betacaroteno, vitamina A e glúten. 

Embalagem deve estar intacta, em pacotes de papel polipropíleno, atóxico, com peso líquido de 500g. 

Prazo de Validade mínimo de 06 meses. 

Pacote 7.000 2,64 R$ 	18.480,00 

18 

Macarrão tipo cabelinho de anjo: Macarrão com ovos e vitaminas tipo cabelinho de anjo. Não deverá 

apresentar sujidade, bolor e manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. Ingredientes: farinha de 

trigo enriquecida, ovos, corantes naturais como urucum e cUrcuma betacaroteno, vitamina A. As 

embalagens devem estar intactas, em pacotes de polipropileno, atóxico, com peso líquido de 500g 

Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses. 

Pacote 2.000 4,02 R$ 	8.040,00 

19 

Macarrão tipo espaguete: com ovos. Embalagem: plástica, transparente, resistente, bem vedada, 

contendo 5008, isento de qualquer substância estranha ou nociva. Prazo de validade mínimo 06 

meses a contar a partir da data de entrega. 

Pacote 7.500 3,26 R 	24.450,00 

20 

Margarina: Produto industrializado, gorduroso em emulsão estável. Apresentação, aspecto, cheiro, 

sabor e cor peculiares e deverão estar Isentos de ranço e de bolores. Embalagem de 500g, primária 

com identificação do produto, especificação dos ingredientes, informação nutricional, marca do 

fabricante e informações do mesmo, prazo de validade mínimo de 6 meses a contar data do entrega e 

peso líquido e rotulagem de acordo com a legislação. 

Unidade 3,400 4,3 R$ 	14.892,00 

21 

Milho Canjica: Pacotes de 500g, classe ama, rem grupo duro, tipo I, 100% milho, embalagem com 

dizeres de rotulagem, data de fabricação e pi mi de validade re:nuna de 6 meses a contar da data da 

entrega. 

Pacote 5.600 R 	1,34 R$ 	7.476,00 

22 

Milho verde em conserva: ingredientes: milho, agua, e sal, sem conservantes. Embalagem longa vida, 

deve estar intacta, resistente, vedada hermeticamente, com peso liquido de 200g. Prazo de validade 

mínimo 06 meses a contar a partir da data de entrega. 

Lata 1.000 1,94 R$ 	1.940,00 

23 
Milho para pipoca: Milho tipo 1,em embalagens de polietileno de 500g cada. Livre de pragas e 

sujidades. 
Pacote 800 R$ 	1,3 R$ 	1.048,00 

24 

Multi Cereal infantil com probióticos especificação: cereal infantil com probiótico, contendo farinha 

pré-cozida de vários cereais, a base de farine:a de trigo enriquecida, farinha de milho enriquecida e 

farinha de arroz, contendo carbonato de sódio. vitaminas (c, niacina, e, acido pantotenico, a, bl, b6, 

ácido fálico e d), fumarato ferroso, sulfato de zinco. Contém glúten. Embalagem: lata 400g. Com  

rótulo com especificações dos valores neta icionais, com identificação do o produto, marca do 

fabricante, prazo de validade mínimo de 6 meses e peso liquido. 

Lata 500 10,38 
° 

R$ 	5,190,00 

25 

Molho de tomate: Simples concentrado. Ingredientes: Tomate, cebola, açúcar, amido modificado, sal, 

óleo vegetal, extrato de levedura, salsa, alho, manjericão, aipo marrom, orégano, tomilho e realçador 

de sabor e glutamato monosódico; O produto deve estar isento de fermentações. Sem aditivos e 

conservantes. Embalagem 340g. Válido por 6 meses a contar da data de entrega. 

Pacote 6.000 1,57 R$ 	9.420,00 

26 
Óleo de soja: Embalagem de 900m1 transparente, sem amasso e vazamento, válido por 06 meses, a 
contar da data de entrega. 

Frasco 2.500 5,25 R$ 	13.125,00 

Rua São Paulo, n° 88/A - Maranhão Novo - Imperatriz - Maranhão 
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27 

Proteína texturizada de soja: Peso líquido dii 	500g, embalada 	em saco plástico transparente; 
contendo dizeres de rotulagem, composição 	eutricional data de fabricação e prazo de validade 
mínima de 6 meses a contar da data da entrega i-, registro no órgão competente. 

Pacote 500 4,92 R 	2.460,00 

28 
Sal: Moído e iodado (contendo cloreto de sódio, iodato de potássio, anti-umectante. Em saco plástico 

transparente e resistente de 1kg com prazo de validade de no minimo 6 meses. 
Kg 1.200 R 	0,69 

i 
R 	828,00 

29 
Sardinha em óleo comestível: Lata de 125g, sem amasso, vazamento e ferrugem, que contenham 
data de fabricação e validade de no mínimo 6 meses e com dizeres nutricionais. 

Lata 3.000 3,64 R$ 	10.920,00 

30 
Seleta de Legumes: ingredientes: ervilha, batata, cenoura e salmoura (água e sal). Embalagem: longa 

vida deve estar intacta, resistente, vedada hermeticamente, contendo 200g do produto. Prazo de 

validade mínimo 23 meses a contar a partir da data de entrega. 
Lata SOO R 	1,84 R$ 	920,00 

31 
Suco de fruta concentrado: Caju: garrafa de 500ml, sem adição de açúcar e glúten. Que contenham 

data de fabricação e validade mínimo de 6 meses com dizeres nutricionais. 
Garrafa 1,500 R 	4,10 R 	6,150,00 

32 
Suco de fruta concentrado: Acerola: garrafa de SOOml, sem adição de açúcar e glúten. Que 

contenham data de fabricação e validade mínimo de 6 meses com dizeres nutricionais. 
Garrafa 1.500 R 	7,38 R$ 	11,070,00' 

33 
Suco de fruta concentrado: goiaba: garrafa de 500m1, sem adição de açúcar e glúten. Que contenham 

data de fabricação e validade mínimo de 6 meses com dizeres nutricionais. 
Garrafa 1.500 7,38 R$ 	11,070,00 

34 
Tempero completo: Tempero sem Pimenta em pasta a base de Alho. Embalagem de 1kg e validade 

mínimo de 6 meses com dizeres nutricionais. 
Kg 1.200 5,13 R$ 	6.156,00 

35 
Vinagre de Vinho Tinto: Frasco de 750m1, 1,  Qualidade. Produtc resultante da fermentação acética 

do vinho. 
Frasco 1.000 R$ 	2,00 R$ 	2.000,00 

36 
Alho: De r qualidade, grupo comum, branco, upo especial em cabeça, prazo de validade de 30 dias, 

li  vre de ramos e sujidade. 
Kg 1.000 22,96 R$ 	22.960,00 

37 Abacaxi: Tipo perola com 70% de maturação, sem danificações físicas, casca integra. Kg 1.000 8,20 R$ 	8.200,00 

38 

Abobora KABUTIA: deve apresentar as características de qualidade, bem formadas com coloração 

própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas 

condições de conservação e maturação, produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não 

serão aceitos. 

Kg 2.000 5,74 R$ 	11.480,00 

39 
Batata: De 1" qualidade, tamanho grande, casca lisa, livre de fungos, sem indícios de germinação, 

isenta de sujidades e objetos estranhos. 
Kg 2.000 4,10 R$ 	8.200,00 

40 

Beterraba: Frescas de ótima qualidade, compacta, firme de coloração uniforme, aroma, cor e sabor 

típico da espécie, em perfeito estado de desenvolvimento. Não serão permitidos danos que lhe 
alterem a conformação e aparéncia. Isento de: sujidade, insetos parasitas, larvas, rachaduras, cortes 

e perfurações. Peso e tamanho padrão. 

Kg 1.200 4,10 

a 

R$ 	4.920,00 

41 

Carne 	moída: 	carne 	bovina, 	molda, 	congelada, 	embalagens 	em 	filme 	PCV ou 	saco 	plástico 

transparente, máximo permitido de água na sua composição de 3%. Instrução normativa 83 da 

secretaria de defesa agropecuária do ministei io a agricultura, dado de identificação e informações 

nutricionais do produto, prazo de validade, Sela de Inspeção Estadual ou Selo de Inspeção Municipal, 

embalagens plástica de 500g. 

Kg 8.000 11,32 R 	90.560,00 

42 

Carne Bovina, patinho ou chã de dentro, sem gordura: carne bovina de 1'2  qualidade, patinho, 

congelada ou resfriada, magra, sem pele, seca gordura, sem pontas e abas, embalagens à vácuo, com 

identificação do produto e selo de inspeção (5.1.F, SIE ou SIM), prazo de validade e embalagens de 
1kg. 

Kg 4.000 36,06 R 	144.240,60 

43 
Cebola: De r qualidade, cabeça inteira, embalada em redes plásticas com validade de 15 dias, livre 
de fungos, rachaduras e sujidades. 

Kg 1.200 3,26 9$ 	3.936,00 

44 
Cenoura: 1' qualidade, inteira, acondicionada em redes plásticas transparentes com identificação de 
peso. sem brotamentos, em grau de amadurecénento médio. 

Kg 2.000 3,6 R$ 	7.220,00 

45 
Charque: De boa qualidade, armazenado em embalagem resistente e adequada, especificando o peso 
e o tipo, com registro de inspeção animal e descrição nutricional. 

Kg 700 37,36 R 	26.152,00 

46 
Chuchu: 	De 	1° qualidade, tamanho 	de 	médio a 	grande, 	consis encia firme, sem indícios de 
germinação, isento de sujidades e objetos estranhos. 

Kg 1,200 4,10 R$ 	4.920,00 

Rua São Paulo, n° 88/A - Maranhão Novo - Imperatriz - Maranhão 
Fone: (99) 3525-6394 - e-mail: tttreireli@hotmail.com 	3 / 4 



CNPJ: 19.031.197/0001-54 	 Insc, Est.: 12.421 448-7 

i G 
	r4p 

Passo: 

T. T. T. Distribuidora Eireli-EPP  

Rem Descrição Unidade Quant. Ril brtt5itr 
Unitário 

...d.ffAl" . . 	r" 

47 

Frango: Peito de frango, s/ osso e s/ pele, congelado, com coloração característica, em embalagem 

resistente, adequada e especificando o peso e tipo, data de validade e com registro de Inspeção 

Federal e/ou Estadual. 

Kg 9.000 7,63k R$ 68.670,00 

48 

Iogurte: Produto obtido a partir do leite de vaca através da adição de microrganismos benéficos à 

saúde que realizam a fermentação láctica sobre e leite. Produto inspecionado, adoçado e com sabor. 

Embalagem primária com identificação de ti, duto, especificaçâo dos ingredientes, informação 

nutricional, marca do fabricante e informaçãe , to mesmo, preso de validade mínimo 6 meses, peso 

líquido 1L e rotulagem de acordo com a legislarão. 

I 10.000 11,81 R 118.100,00 

49 

Laranja: De la qualidade, in natura, tamanho e coloração uniforme, polpa firme, livres de sujidades, 

parasitas, larvas, resíduo de fertilizante, acondicionadas era sacos de polietileno, transparentes, 

atóxico e intacto. 

Kg 2.000 R$ 2,46 R 4.920,00 

50 Maçã: De 12  qualidade, tamanho médio, íntegras firmes e sem manchas. Kg 2.000 7,38 R 14.760,00  " 

51 
Mamão: 1° qualidade, casca lisa integra livre de fungos, consistência firme, acondicionada em rede 

plástica, grau de amadurecimento médio. 
Kg 2.000 3,28 R 6.560,00 

52 
Ovos: Ovos de galinha, selecionados, com cascas limpas, sem trincas ou rachaduras, em bandejas 

com 12 unidades. 
Dúzia 2.000 5,90 R 11.800,00 

53 Pão francês: unidade de 50g, fresco, tamanho uniforme, com boa apresentação e qualidade. Unidade 15.000 0,82 R 12.300,00 

54 
Pão para cachorro-quente: unidade de 50g, fresco, tamanho uniforme, com boa apresentação 

qualidade.  
Unidade 15.000 0,98 R 14.700,00 

55 Pão de queijo: unidade de 50g, fresco, tamanho uniforme, com boa apresentação e qualidade. Unidade 15.000 0,98 R$ 14.700,00 

56 

Repolho: verde, novo, de 12  qualidade, follias sãs, sem rupturas, com coloração uniforme, sem 

manchas, livre de enfermidades, isento de mires pútridas. Não deve estar danificado por qualquer 

lesão 	de 	origem 	física 	ou 	mecânica. 	Stoic entemente 	desenvolvido, 	em 	perfeito 	estado 	de 

conservação 	e 	maturação. 	Embalagem: 	em 	sacos 	plásticos 	'ressentes, 	conforme 	quantidade 

solicitada, apresentando na embalagem etiquem de pesagem, 

Kg 1.000 4,10 R 4.100,00 

57 
Tomate: De 1' qualidade, casca lisa Integra livre de fungos, consistência firme, acondicionada em 

rede plástica, com identificação de peso, grau de amadurecimento médio. 
Kg 1.000 6,56 R$ 6.560,00 

Total 1.232.784,00 
UM MILHJ.O, DUZENTOS E TRINTA E DOIS MIL, SETECENTOS E OITENTA E QUATRO REAIS 

.197/0001-54 
EIRELI-ME 
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G n iI  

Ofício n° 181/2017-DC/SEMAFI )1) 

compras TTT <comprasttt@hotmail.com> 
Para: Pesquisa Carolina <pesquisapmc@gmail.com> 

De: Pesquisa Carolina <pesquisaprnc@s:, riail.com> 
Enviado: segunda-feira, 11 de dezembro de 2017 18:59 
Para: T. T. T. DISTRIBUIDORA EIRELI 

Assunto: Ofício n2  181/2017-DC/SEMAFIPU 

Solicitamos a Vossa Sen )ria urna Proposta de Preços, cujo objeto é a 
aquisição de Gêneros AH nentícios para Merenda Escolar, conforme Ofício 
n° 181/2017-DC/SEMAF! U. 

PESQUISA DE PREÇO CAROLINA.i,df 
1=-' 2586K 
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ESTADO DO MARANHÃO 
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAROLINA 

DIVISÃO DE COMPRAS 

RESULTADO DA PESQUISA DE PREÇOS DE MERCADO 

À Secretaria Municipal de Educação-SEDUC, 

Encaminhamos o Resultado da Pesquisa de Preços de Mercado do Processo 
Administrativo n° 075/2017-PMC, cujo objeto é o Registro de Preços para aquisição de Gêneros 
Alimentícios para Merenda Escolar, de interesse da Secretaria Municipal de Educação-SEDUC, 
no valor estimado de R$ 1.200.613,00 (um milhão, duzentos mil, seiscentos e treze reais), 
conforme Propostas de Preços e Mapa de Apuração. 

Carolina/MA, 26 de dezembro de 2017. 

r4  
M IR A GOMES 

Chefe da Divisão de Compras 
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