
(  "N
PMC

Folha n°
Processo n° 007/2019 \ _________________________ /ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAROLINA
SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO, FINANÇAS, PLANEJAMENTO E URBANISMO

Praça Alípio Carvalho, n° 50, Centro.
CEP: 65.980-000 - Carolina/MA

OFÍCIO N° 005/2019-GAB/SEMAFIPU

Carolina/MA, 28 de setembro de 2018.

A Sua Senhoria o Senhor
LUANA DE FARIA MARQUES OTTO
Socia-Administradora da BALAIO PRODUÇÕES CULTURAIS E CINEMATOGRÁFICAS 
LTDA
Rua Conego Evaristo Costa Campos, n° 320.
CEP: 74.563-550 - Goiania/GO

Assunto: Proposta de Preços

Senhor Proprietário,

Solicitamos a Vossa Senhoria uma Proposta de Preços, cujo objeto é a prestação de 
serviços de Consultoria de Sensibilização e Valorização dos produtos locais e Oficina 
pratica de Gastronomia de Identidades 
, conforme Planilha Orçamentária:

Item Descrição Data da 
Apresentação Duração Valor

01

Consultoria de 
Sensibilização e 

Valorização dos produtos 
locais e Oficina pratica de 

Gastronomia de 
Identidades

18/02/2019 à 
22/02/2019 40h

Total

Atenciosamente,

A
ANDRÉIA MOREIRÂ I e s SOA ^NTONIOLLI

Secretária Municipal de Administração, Finanças^Elanejamento e Urbanismo



B A L A I O
PRODUÇÕES CULTURAIS

Palmas, 28 de janeiro de 2019

À
Leonardo Borges
Secretário de Cultura -  Carolina-Maranhão

Prezado Sro. Secretário de Cultura Leonardo Borges,

Conforme combinado, é com imenso prazer que apresento proposta de 
Consultoria de Sensibilização e Valorização dos produtos locais e Oficina 
pratica de Gastronomia de Identidades.

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA DOS SERVIÇOS

ESCOPO: Consultoria de 5 dias, totalizando 40 horas. Elaboração de um programa de
Roteirização da Gastronomia Local.

PLANO DE TRABALHO

1.0. A consultoria consiste no primeiro dia, avaliar a identidade Cultural local, 
favorecendo a educação do gosto e incentivo a luta pela Conservação e uso 
sustentável dos produtos da sociobiodiversidade da região de Carolina. No 
segundo dia vamos buscar transmitir um novo olhar sobre o ciclo do alimento, o 
vínculo entre a produção e o consumo, e a relação entre o campo e a cidade. 
Incentivar e refletir sobre os desafios na sucessão da agricultura familiar e o 
papel de todos que estão trabalhando com a gastronomia local a identificação de 
novas oportunidades para promoção do desenvolvimento territorial.
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1.1. A segunda etapa será a Oficina Pratica I -  Educação do Gosto: resgate de 
sabores e memórias da cultura alimentar. Esta Oficina tem o intuito de estimular 
novas experiências, incentivar a reconexão com alimentos que fazem parte da 
própria cultura alimentar, e que às vezes estão escondidos na memória ou então 
que foram até totalmente esquecidos, essa etapa da oficina conduzira os 
participantes num percurso sensorial, buscando estimular todos os sentidos - 
sabores, aromas, texturas, cores e até mesmo sons dos alimentos. Cada 
participante será convidado a compartilhar um produto* que traduz a identidade 
do seu território e do bioma Cerrado. Através desta oficina vamos catalogar 
vários produtos da região promovendo trocas de informações e depoimentos 
sobre a importância do produto para fortalecimento da identidade e a geração 
de renda para região de Carolina .

>  Oficina Pratica I -  Educação do Gosto -  DURAÇÃO 02 DIAS, período da 
manhã e período da tarde.
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1.2. Oficina Pratica II -  Receituário dos Sabores de Carolina: Esta etapa da 
oficina vamos trabalhar o roteiro gastronômico de Carolina.

>  Oficina Pratica II -  Receituário dos Sabores de Carolina - DURAÇÃO 01 DIA, 
periodo da manhã e período da tarde.

1.3. Oficina Pratica III -  Receituário dos Sabores de Carolina: No âmbito da 
culinária, uma receita se define por apresentar instruções de como preparar um 
alimento, definindo ingredientes e modo de preparo. Desta forma vamos 
preparar e apresentar a definição da composição dos pratos do roteiro 
gastronômico buscando, a origem dos ingredientes, os conhecimentos e práticas 
dos produtores, o modo de preparo, compreendendo assim os princípios da 
Culinária de Identidade de Carolina.
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VALOR DO INVESTIMENTO:

>  Valor de Diárias ............$ 110,00 hora de consultoria

>  Valor do orçamento: R$ 4,400 ( quatro mil e quatrocentos reais)

Obs.: A pesquisa, as oficinas, o roteiro gastronômico e as despesas com a 
hospedagem (5 diárias) fica por conta do cliente.

Todos os serviços relativos à contratação serão executados pela Turismologa e 
gestora em Gastronomia de Identidades Simone Moura, conforme currículo anexo.

Simone Moura

Turismologa e Especialista em Patrimônio Material e Imaterial
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